Menivorschlage Mai / Juni 2010

Menu |

Tomatenconsommé mit Basilikumklofichen (geeiste oder warm)
Maispoulardenbrust mit Spargel und Risotto
Beerenmichel mit Vanilleeis

30,00 €

Men Il

Gebeizter Lachs und Flusskrebse mit Gartengurken
Tafelspitz in Rotweinjus geschmort mit jungem Gemiise und Schmelzkartoffeln
Griefsknédel und Melone

33,00€

Menu Il

Flusskrebse in Rieslinggelée auf Spargelsalat
Spargelcréme mit Biindnerfleisch
Kalbsriicken im Stiick gebraten mit Spargelragout Kriuterkartoffeln
Mascarponemoussetérichen mit Rhabarber — Erdbeersalat und Karamelleis

49,00 €

(auch als 3-Ginge-Menii, Preis auf Anfrage)

Menu IV

Gebackener Ochsenschwanz mit Kartoffel-Bdrlauchsalat
Kalte Gurkensuppe und gebratene Scampi
Havelzander auf Rotweinspinat
Barbarie Entenbrust auf Honigkarotte und Schnittlauch-Kartoffelpiiree
Erdbeervariation

5500 €

(auch als 3- oder 4-Giinge-Menii, Preis auf Anfrage)

Anderungen durch Verwendung saisonaler Produkte sind méglich.
Gesonderte Meniis erstellen wir gern ab 10 Personen.




