
 
Vorspeisen 

 

 

Bunte Blattsalate | Beeren  

Mixed salads | Berries 

7,50 

 

Bio-Ei | Spinat | Kartoffel | Haselnuss 

Organic egg | Spinach | Potato | Hazelnut 

12,00 

 

Carpaccio vom Kalb | Kapern | Reifer Balsamico | Frisée 

Carpaccio of veal | Capers | Balsamic | Frisée lettuce 

16,00 

 

Tatar | Geräucherte Aubergine | Radieschen 

Beef tatar | Smoked eggplant | Radish 

17,50 

 

St. Jacques | Weißer Spargel |  Passionsfrucht | Essiggurke 
Scallop | White asparagus | Passionfruit | Pickle 

19,00 

 

 

 

 

Suppen 

Fischsuppe à la Diekmann 
Fish soup à la Diekmann 

11,00 

 

Spargelcremesuppe mit Garnele 

Creamy asparagus soup with prawn 

10,50 

 



 

Hauptspeisen 
 

Eismeerforelle | Fregola Sarda | Grüner Spargel | Tomate | Schalotte 

Arctic Trout | Fregola Sarda | Green Asparagus | Tomato | Onion 

28,00 

 

 

Steinbutt | Muscheln l Safran | Paprika | Sellerie | Passe Pierre | Gurke 

Turbot | Mussels | Saffron | Pepper | Celery | Passe Pierre | Cucumber 

34,00 

 

 

Iron Flat Steak | Süßkartoffel | Lauch | Chipotle | Schmand 

Iron Flat Steak | Sweet potato | Leek | Chipotle | Sour cream 

34,00 

 

 

Roastbeef | Kartoffel & Röstzwiebel | Romana | Miso 

Roastbeef | Potato & roasted onion | Romana lettuce | Miso 

32,00 

 

 

Coq au vin à la Diekmann | Wurzelgemüse | Champignon 

Coq au vin à la Diekmann | Root vegetables | Mushroom 

24,00 

 

Spargel 
Beelitzer Spargel | Hollandaise | Drillinge 

Beelitz asparagus | Sauce hollandaise | Potatoes 

21,00 

 



 

 
 

Dessert 
 
 

Crème Brûlée 
9,00 

 

 

Tarte du jour | Eiscreme 
Tarte of the day | Ice cream 

9,50 

 

 

 

Baumkuchen | Waldmeister | Zitrone 
Cake | Woodruff | Lemon 

12,00 

 

 

 

Rhabarber | Sauerrahm | Honig   
Rhubarb | Sour cream | Honey 

13,50 

 

 

 

Französische Käseauswahl | Feigensenf 
French cheese selection | Fig mustard 

14,00 

 

* 
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